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GLOBAL

WSC 2026 destaca o aumento das exportacées de frutos do
mar da india

O Congresso Mundial de Frutos do Mar de 2026 (WSC 2026)
reune lideres globais do setor de frutos do mar, profissionais
da industria, pesquisadores, formuladores de politicas e
inovadores para apresentar os mais recentes avangos no
comércio mundial de alimentos aquaticos, além de abordar
questdes-chave que moldam o setor. O WSC 2026 contara
com uma programacao cuidadosamente elaborada que inclui
sessOes plendrias, apresentagdes técnicas, workshops e
painéis de discussdo. Workshops especiais pré-evento
abordardo especificamente os desafios enfrentados pelos
paises asiaticos e africanos no comércio global de produtos
aquaticos. Visitas a empresas também complementardo a
programacdo. A Feira Comercial simultanea ao WSC 2026
oferece uma plataforma dindmica para apresentar as mais
recentes inovagbes em equipamentos relevantes para o
processamento, cadeias de suprimentos, embalagens, testes,
andlises e certificacdo, capacitando, assim, as empresas
exportadoras de frutos do mar a acelerar suas capacidades
comerciais e de exportacdo. Para incentivar a maxima partici-
pacdo, a|lAFl estd patrocinando um concurso de pésteres e
apoiard a participagdo de jovens profissionais da pesca por
meio de seu prestigioso Prémio Peter Howgate. O envio de
resumos esta atualmente em andamento. O periodo para
submissdo de resumos esta aberto, convidando inovadores
do setor, pesquisadores, cientistas, estudantes, profissionais
da industria de frutos do mar e outras partes interessadas a
apresentarem seus trabalhos em dreas tematicas designadas:
o papel do comércio de frutos do mar na nutri¢cdo e nos meios
de subsisténcia; desafios na regulamentacdo, inspecdo e
controle de frutos do mar; ciéncia, tecnologia de processa-
mento e utilizagdo de produtos aquaticos; e desafios na
economia circular para produtos da pesca e aquicultura. Isso
proporcionara uma oportunidade significativa para os profis-
sionais apresentarem seus trabalhos a um publico global de
colegas, formuladores de politicas e lideres do setor. O prazo
para submissdo de resumos para o WSC é 30 de novembro
de 2025. Os resumos podem ser submetidos diretamente
pelo seguinte link: Eaul

Para mais informacdes, visite iwww.wsc2026.com|

CONIPE 2025: IV Congresso Nacional de Engenharia
Pesqueira

O Quarto Congresso Nacional de Engenharia Pesqueira
(CONIPE 2025) foi realizada de 27 a 29 de agosto de 2025 na
Faculdade Regional de Chubut da Universidade Tecnoldgica
Nacional (UTN), na cidade de Puerto Madryn, Argentina. O
evento reuniu especialistas nacionais e internacionais para
discutir a pesca e aquicultura com foco no desenvolvimento
regional e em tecnologias inovadoras. Recebeu apoio institu-
cional do INFOPESCA, de érgdos governamentais nacionais e
provinciais e do setor produtivo. A UTN, Unica instituicdo a
oferecer este curso na Argentina desde 1994, forma profis-
sionais para otimizar a matriz produtiva do setor de pesca e
aquicultura. A CONIPE abrangeu temas-chave como: recursos
pesqueiros, economia sustentavel, educagdo, pesquisa
aplicada e politicas publicas. A programacao incluiu conferén-
cias de mestrado, mesas-redondas, workshops, palestras
técnicas e atividades culturais. A articulagdo entre universida-
des, empresas e instituicdes para fortalecer a pesquisa e o
desenvolvimento aplicados ao setor foi um destaque particu-
lar. O evento foi certificado como sustentavel de acordo com
o programa UTN Sustainable, implementando praticas
responsaveis na gestdao ambiental e social. Foram oferecidos
cursos e workshops virtuais relacionados a ciéncia de dados,
direito maritimo, hidroponia, certificages, qualidade e enge-
nharia de processos na industria pesqueira-aquicola. Entre as
atividades de destaque, incluiram-se debates sobre desafios
comerciais, comunicacdo do setor, seguranca alimentar,
regulamentacdes do Atlantico Sul e cooperagdo para o
desenvolvimento da aquicultura. Académicos, produtores,
equipe técnica e estudantes participaram de apresentacdes
orais e em posteres. Por meio de diversas iniciativas de
treinamento e intercambio, o CONIPE se consolidou como
um espaco para atualizages técnicas e praticas, fornecendo
ferramentas valiosas para treinamento e pratica profissional
na area de pesca e aquicultura.

Para mais informac@es, acesse:
FAO sauda o Acordo da OMC sobre Subsidios a Pesca

A Organizacdo das Nagdes Unidas para a Alimentagdo e a
Agricultura (FAO), saudou a entrada em vigor do Acordo da
OMC sobre Subsidios a Pesca, que visa acabar com os subsi-
dios prejudiciais e promover o uso sustentdvel dos recursos
marinhos. O chefe de Pesca e Aquicultura da FAO Manuel
Barange afirmou que o acordo é “muito positivo para a
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sustentabilidade dos recursos pesqueiros”, observando que o
mundo ndo pode se dar ao luxo de subsidiar praticas que
prejudicam o futuro do setor. O acordo proibe subsidios que
contribuem para a pesca ilegal, ndo declarada e ndo regula-
mentada (IUU) ou que afetam estoques sobre-explorados, e a
FAO auxiliard os paises em sua implementagdo por meio de
apoio técnico e capacitacdo.

Leia mais:aaul

Blue Ports: Impulsionando o Comércio Sustentavel de
Pescado e o Crescimento do Mercado

Os portos pesqueiros estdo se tornando atores-chave na
promogdo do comércio de pescado sustentavel, rastredvel e
equitativo. Em 2023, produtos aquéaticos no valor de USS$ 182
bilhGes foram comercializados em 255 paises, com os portos
servindo como centros vitais para desembarques, controles e
agregacao de valor. A Iniciativa Blue Ports, liderada pela FAO,
redefine os portos pesqueiros tradicionais em plataformas de
desenvolvimento sustentdvel. Esses portos integram melho-
rias na infraestrutura, trabalho justo, protecdo ambiental e
governanga transparente para aprimorar as cadeias de valor
do pescado. A Blue Ports ajuda a garantir:

e Legalidade e rastreabilidade — controles portuarios
mais rigorosos previnem a pesca ilegal, ndo declarada e ndo
regulamentada (IUU) e aumentam a confiangca dos comprado-
res;

e Reducdo de perdas — instalagbes modernas e
cadeias de frio mantém a qualidade do pescado;

e Protecdo da biodiversidade — projetos baseados na
natureza protegem os ecossistemas marinhos;

e Agregacdo de valor — os portos servem como
centros de processamento, embalagem e comercializagdo;

e Inclusdo social — promogdo de trabalho justo e
beneficios equitativos para pescadores artesanais;

e Cooperacdo internacional — incentivo a redes

globais para compartilhar as melhores praticas.
Ao vincular a sustentabilidade a eficiéncia comercial, a Blue
Ports fortalece as economias locais, aprimora a qualidade dos
frutos do mar e garante que o mercado global de pescado
permaneca justo e resiliente.

Leia mais:m

NOTICIAS DA ASIA-PACIFICO
Australia: Cria Laboratério Nacional de Testes de Algas

Um novo laboratério nacional em Adelaide, permitird em
breve testes locais para brevetoxinas em moluscos, o primeiro
do tipo na Austrdlia, reduzindo o tempo de espera para
resultados de uma semana para apenas alguns dias. A instala-
cdo, operada pela Agilex Biolabs sob um pacote de apoio de 28
milhGes de délares australianos para o combate a proliferacédo
de algas dos governos australiano e da Australia do Sul, visa
auxiliar pequenas empresas de aquicultura afetadas por
proliferagBes nocivas de algas. Embora a maioria das fazendas
de ostras da Austrdlia do Sul permaneca aberta, brevetoxinas
foram recentemente detectadas em aguas locais, levando a
fechamentos temporarios. O novo centro de testes ajudara o
setor a retomar as opera¢des mais rapidamente assim que 0s
niveis de toxinas cairem. O pacote de apoio também inclui
subsidios para recuperacdo de negocios, aconselhamento
financeiro e de saude mental, monitoramento costeiro
aprimorado e iniciativas de recuperacdo comunitaria.

Mais informagdes sobre a proliferacdo de algas e o pacote de

suporte estd disponivel em lgalbloom.sa.gov.aul
Leia maisfaqui

Australia: FSANZ atualiza critérios microbiolégicos para
incluir frutos do mar

A Food Standards Australia New Zealand (FSANZ) lancou um
Compéndio de Critérios Microbioldgicos atualizado (julho de
2025), agora com um novo capitulo sobre frutos do mar
(Capitulo 6). O compéndio revisado fornece orientacGes
microbioldgicas abrangentes para varios setores alimenti-
cios, incluindo alimentos prontos para consumo, carne,
laticinios e frutos do mar, para apoiar a seguranca e a
qualidade dos alimentos em toda a cadeia de suprimentos.

Leia maisfaqul

China: Nova plataforma de rastreabilidade impulsiona a
industria de pepino-do-mar

A Associacdo Chinesa de Pesca, em colaboragdo com o
Instituto de Pesquisa da Grande Baia Guangdong-Hong Kong-
-Macau e o Instituto de Pesquisa de Pesca do Mar Amarelo,
lancou a Plataforma de Servico de Rastreabilidade de Alta
Qualidade do Pepino-do-mar da China (http://haishen.caigq
[gbatorg.cn). Através da leitura de cddigo QR, os consumido-
res agora podem acessar dados detalhados do produto,
incluindo origens de cultivo, relatérios de inspecdo de
qualidade e historico de distribuicdo, garantindo autenticida-
de e segurancga. Um Centro Conjunto de Pesquisa para Quali-
dade e Seguranca do Pepino-do-mar também foi estabeleci-
do para aprimorar tecnologias de detecgdo, sistemas de
classificagdo cientifica e identificacdo de areas de produgéo.
Esta iniciativa estabelece um novo padrao de transparéncia e
confianca do consumidor na industria de pepino-do-mar da
China.

Leia mais[agui

Indonésia: Fortalecendo os Padrdes de Qualidade e Segu-
ranca de Frutos do Mar

O pais esta expandindo a implementac¢do das Normas e Regu-
lamentos Nacionais da Indonésia (SNI) para impulsionar a
qualidade, a seguranca e a competitividade dos frutos do
mar. Atualmente, 207 SNIs se aplicam a produtos aquaticos,
152 para produtos comestiveis e 55 para produtos ndo
comestiveis. O Ministério dos Assuntos Maritimos e Pescas
planeja designar seu Centro de Testes e Garantia de Qualida-
de de Produtos Marinhos e da Pesca como o 6rgdo oficial de
certificagdo SNI. O ministério também emitiu o Regulamento
n2 66 de 2025 sobre matérias-primas para o processamento
de frutos do mar, exigindo total conformidade com os
padrdes SNI. Autoridades afirmam que a iniciativa aumentara
a confianca do consumidor e garantird a seguranca do produ-
to, embora os exportadores para a Indonésia, sejam incenti-
vados a atender aos requisitos de qualidade e higiene mais
rigorosos.

Leia mais

NOTICIAS EUROPEIAS
UE: 35 notificagGes de alerta rapido para produtos da pesca

Foram emitidas 35 notificacGes de alerta rapido para produ-
tos da pesca em setembro de 2025, sendo 2 notificacGes de
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alerta rapido para produtos de moluscos bivalves, 2 para
produtos de cefaldpodes, 12 para produtos de crustaceos, 19
para outros produtos da pesca e nenhuma notificagdo de
alerta rapido para produtos de gastréopodes. Essas notifica-
¢Oes incluiram 3 remessas de camardo do Vietnd e 3 remessas
de arenque da Noruega.

Fonte: Boletim informativo Fish Files Lite da Megapesca Lda,

setembro de 2025, lwww.megapesca.coml

Reino Unido: Relatério destaca fragilidades nos controles da
pesca ilegal, ndo declarada e ndo regulamentada (1UU)

Um relatorio recente da Coalizdo para a Transparéncia na
Pesca revelou lacunas no sistema do Reino Unido para impedir
a entrada de frutos do mar ilegais, ndo declarados e ndo
regulamentados (IlUU) em seu mercado. O relatério observa
que o Reino Unido ndo implementou totalmente sua legisla-
¢do IUU e estd atrasado em relacdo a grandes importadores,
como a UE, os EUA, a Coreia do Sul e o Japdo. Entre 2021 e
2024, o Reino Unido importou mais de 205.000 toneladas de
frutos do mar de paises identificados pela UE como tendo
medidas anti-lUU insuficientes, incluindo Equador, Gana,
Vietna e Panamd, mas verificou apenas nove certificados de
captura dessas nacdes. A Coalizdo recomenda aprimorar os
dados dos certificados de captura, digitalizar o sistema de
controle de importagdo do Reino Unido para alinha-lo a plata-
forma CATCH da UE e aumentar a transparéncia por meio de
relatorios publicos anuais da Organizacdo de Gestdo Marinha
(MMQO). O relatério também propde a introducdo de um
sistema de “notificagdo” semelhante ao da UE, para alertar ou
bloguear importagdes de paises ndo conformes, e a ampliagdo
dos requisitos de dados para abordar os riscos trabalhistas e
de direitos humanos na pesca global.

Vocé pode baixar o relatériofagul

NOTICIAS DA AMERICA DO NORTE

EUA: Gelo de gelatina reutilizavel oferece solugao sustenta-
vel para resfriamento

Pesquisadores da Universidade da Califérnia, Davis, desenvol-
veram uma alternativa inovadora e reutilizavel ao gelo
tradicional, chamada "gelo de gelatina". Feito de gelatina
propria para alimentos, em um processo de uma Unica etapa,
este material compostdvel para resfriamento retém agua em
sua estrutura de hidrogel, prevenindo o derretimento e a
possivel contaminagdo. O material, que é composto por cerca
de 90% de agua, pode ser congelado, descongelado e lavado
repetidamente sem perder sua eficiéncia de resfriamento,
retendo até 80% da capacidade do gelo comum. Ele também
evita o desperdicio de pldstico associado as bolsas de gel
convencionais e pode até ser compostado para melhorar a
qualidade do solo. Originalmente inspirado por preocupacées
com a seguranca alimentar em exposicGes de frutos do mar, o
gelo de gelatina mostra potencial para uso em cadeias de
suprimentos de alimentos, transporte médico e biotecnologia.
A tecnologia, financiada pelo Instituto Nacional de Alimenta-
¢do e Agricultura do USDA, ja foi licenciada, com producgédo
comercial esperada apds mais testes e analise de mercado.

Leia mais
EUA: SQFI: Adiado o langamento da Edi¢ao 10

O Safe Quality Food Institute (SQFI) adiou o langamento da

Edicdo 10 do Cddigo SQF devido a extensdo do benchmarking
do GFSI para marco de 2026. Até 134, a Edicdo 9 permanece
vélida para todas as auditorias. A Edicdo 10 introduzira novos
requisitos com foco em cultura de seguranca alimentar,
gestdo de mudancgas e

monitoramento ambiental baseado em risco, e estara dispo-
nivel em formato digital multilingue em sqfi.com. O SQFI
também oferecera um Curso de Conversdo para a Edigdo 10
para ajudar as empresas a se prepararem para a transicao.

Entre em contato com[info@sgfi.com] para tirar suas duvidas.
Leia mais
NOTICIAS DA AMERICA LATINA

Equador: Exportagdes de camardo passam nos testes de
integridade de peso da FDA dos EUA

A Administracdo de Alimentos e Medicamentos dos EUA
(FDA) confirmou a integridade das exportacdes de camarado
do Equador, relatando zero violagGes por pesagem inferior a
declarada em seu programa de amostragem de 2022 a 2024.
O estudo, que examinou frutos do mar congelados importa-
dos em busca de adulteracdo por motivagdo econdmica,
testou 28 amostras de varejo usando o método AOAC
963.18. Embora 36% de todas as amostras testadas tenham
apresentado discrepancias, nenhum dos produtos de cama-
rdo equatoriano foi considerado ndo conforme, com os pesos
liquidos reais correspondendo aos rétulos declarados. As
descobertas ressaltam o forte compromisso do Equador com
o controle de qualidade e a transparéncia no comércio de
frutos do mar. De acordo com a Camara Nacional de Aquicul-
tura, a rotulagem precisa do peso resguarda o comércio
justo, protege a confianga do consumidor e previne praticas
fraudulentas, reforcando a reputacdo do Equador como um
exportador global confidvel de camardo.

Leia mais pqu]]

Peru: SANIPES Obtém Acreditacdo Internacional para
Fortalecer a Seguranca da Pesca e Aquicultura

A Autoridade Nacional de Salude e Seguranca da Pesca e
Aquicultura do Peru (SANIPES) recebeu acreditacgdo interna-
cional como organismo de inspegdo sanitaria para unidades
de processamento de produtos hidrobioldgicos congelados,
em conformidade com a norma NTP-ISO/IEC 17020:2012. A
certificagdo, concedida pelo Instituto Nacional da Qualidade
(INACAL), representa um marco na garantia de supervisdo
sanitdria em nivel global nos setores de pesca e aquicultura
do Peru. O Ministro da Produgdo, Sergio Gonzalez Guerrero,
destacou que este reconhecimento demonstra a capacidade
do Peru de atender aos mais rigorosos padrées de seguranca
alimentar do mundo, fortalecendo o acesso do pais aos
mercados internacionais e impulsionando a competitividade
do setor. Operando desde 2015 como Laboratério Nacional
de Referéncia, o SANIPES consolida agora seu papel na prote-
¢do da saude publica, na melhoria da qualidade dos produtos
e na promocdo do crescimento sustentdvel da pesca e da
aquicultura. A agéncia administra sete laboratdérios especiali-
zados em Puno, Tumbes e Sechura (Piura), garantindo inspe-
¢Oes e testes confidveis em todo o pais. Essa conquista ndo
apenas aumenta a confianga internacional nas exportacdes
peruanas de frutos do mar, mas também apoia o desenvolvi-
mento econdmico de milhares de familias cujos meios de
subsisténcia dependem do setor.

Leia mais
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Peru: Fortalece a Biosseguranga na Criagao de Camarao para
Meios de Subsisténcia Sustentaveis

A criagdo de camardo-branco (Penaeus vannamei) é uma
induUstria chave no Peru, produzindo 43.000 toneladas em
2023 e gerando USS 263 milhdes em exportacdes, principal-
mente da regido de Tumbes, que responde por 85% da produ-
¢do. O setor oferece cerca de 1.600 empregos em tempo
integral, especialmente para mulheres em industrias de
processamento. Para combater ameagas de doengas como o
Virus da Sindrome da Mancha Branca (WSSV) e a Doencga de
Necrose Hepato pancreatica Aguda (AHPND), a Autoridade
Nacional de Saude da Pesca e Aquicultura do Peru (SANIPES) e
a FAO estdo aprimorando a capacidade de biosseguranca dos
produtores por meio da estrutura do Caminho Progressivo de
Gestdo para a Biosseguranca na Aquicultura (PMP/AB).
Sessdes de treinamento ensinam os produtores e técnicos de
camardo a detectar, coletar amostras e controlar doengas
precocemente. A iniciativa faz parte do projeto Aquicultura
Inteligente e Sustentdvel por meio de Biosseguranca Eficaz e
Tecnologia Digital (SAB), financiado pela Republica da Coreia.
O projeto integra ferramentas digitais, como monitoramento
em tempo real e aplicativos moveis, para fortalecer a preven-
cdo de doencas e garantir uma aquicultura mais segura e
sustentavel. Ao adotar essas medidas de biosseguranca, o
Peru visa proteger seus cultivos de camardo, manter a
qualidade para exportacdo e garantir o sustento das comuni-
dades costeiras.

Leia maisfaquil

NOTICIAS AFRICANAS

Congo: Auditoria da DG SANTE identifica lacunas nos
controles de exportacdo de pescado para a EU

A SANTE publicou um relatério final sobre os sistemas oficiais
de controle sanitario na Republica do Congo para produtos da
pesca destinados a exportacdo para a Unido Europeia. O
relatoério constatou que, embora a Autoridade Competente - a
Direcdo-Geral de Pescas e Aquicultura (GDFA) - possua pode-
res legais e pessoal suficientes para realizar inspecdes e emitir
certificados da UE, a falta de mecanismos para se manter
atualizada com a evolugdo dos procedimentos e padrées da
UE compromete sua capacidade de garantir a conformidade
com as declaragdes dos certificados e de gerenciar correta-
mente a inclusdo no registro de estabelecimentos aprovados
pela UE. Embora as medidas de controle garantam que os
produtos da pesca provenientes de navios-fabrica e congela-
dores da UE descarregados no Congo estejam em conformida-
de com as normas de exportacdo, embora as medidas de
controle garantam que os produtos da pesca provenientes de
navios-fabrica e de industrias da UE descarregados no Congo
estejam em conformidade com as condi¢des de exportacédo, a
limitada familiaridade das autoridades sobre as regras da EU
dificulta uma certificagdo confidvel. O relatério recomenda

uma avaliacdo de controle mais abrangente caso o Congo
busque a inclusdo de seus estabelecimentos de producdo na
lista de estabelecimentos autorizados da UE.

Fonte: Boletim informativo Fish Files Lite da Megapesca Lda,
agosto de 2025, www.megapesca.com|

Sudao do Sul: Fortalece a Seguranga Alimentar e as Estrutu-
ras do Codex

Dois workshops nacionais em Juba, apoiados pelo Fundo
Fiducidrio do Codex, reuniram funciondrios do governo,
parlamentares, académicos, produtores e grupos de consu-
midores para abordar os desafios da seguranca alimentar e
fortalecer os sistemas nacionais do Codex. Presididas pelas
Deputadas Gloria Nyoka e Rita Tulba, as reunides adotaram
recomendacgdes importantes para aprimorar a governanca da
seguranga alimentar, reestruturar o Comité Nacional do
Codex e estabelecer Comités Nacionais Espelho do Codex,
para alinha-los aos padrdes internacionais. Os participantes
adotaram recomendagBes importantes para aprimorar a
governanga da seguranga alimentar, reestruturar o Comité
Nacional do Codex e estabelecer Comités Nacionais Espelho
do Codex, marcando um importante passo rumo a sistemas
alimentares mais seguros no Suddo do Sul.

Leia mais: aquil

PUBLICAGAO

Perda de Alimentos Pds-Colheita em Sistemas Alimentares
Aquaticos de Pequena Escala

Um Guia Pratico para Avaliar e Reduzir a Perda de Alimentos
Pds-Colheita em Sistemas Alimentares Aquaticos de Pequena
Escala

Este guia oferece um recurso completo para qualquer proje-
to que investigue as perdas pos-colheita na producdo de
alimentos aqudticos em pequena escala e a coleta de dados
contextuais para facilitar a mudanga de sistemas.

Esta importante publicacdo pode ser baixada gratuitamente
a partir do seguinte link:[agu

A proxima edigdo do INSPETOR DE PESCADO sera distribuida em Janeiro de 2026. Qualquer informacdo que
vocé queira divulgar através deste boletim informativo pode ser enviada através de |http://e-newsletter.info

Fish.org?l ou ujit@intofish.org|

Editor: Sujit Krishna Das, INFOFISH, Malasia

Edicdo Técnica: Omar Riego Penarubia, FAO, Roma, Itdlia e Meaghan Dodd, IAFI
Tradugdo Espanhola: Graciela Pereira, INFOPESCA, Montevidéu, Uruguai
Tradugdo Francesa: Digré Arriko Calice, INFOPECHE, Abidj, Costa do Marfim
Tradugao Portuguesa: Uilians Emerson Ruivo, Ruivo Consultoria, Brasil
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https://www.megapesca.com/
https://www.fao.org/in-action/kofap/news-events/news-details/en/c/1738576/
https://www.wri.org/research/practitioners-guide-assessing-and-reducing-post-harvest-food-loss-small-scale-aquatic-food
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/news-and-events/news-details/zh/c/1743251/
https://mailto:sujit@infofish.org
http://e-newsletter.infofish.org/
http://e-newsletter.infofish.org/

