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FAO: Codex adota novos padrdes de seguranga e
qualidade alimentar

A Comissdo do Codex Alimentarius (CAC) celebrou
seu 602 aniversario no ano passado com a 462
sessdo adotando uma série de novas medidas de
seguranca e qualidade alimentar incluindo: as
novas Diretrizes para o Controle de E scherichia coli
produtora de toxina Shiga (STEC) em carne crua,
vegetais de folhas frescas, leite cru, queijos de leite
cru e couve; as Diretrizes para o Uso Seguro e
Reutilizacdao de Agua na Producdo de Alimentos e
em Processamento; e Revisdes da Norma para
Acompanhamento da Formula (CXS 156-1986). Um
novo Codigo de Praticas para a prevencdo e redu-
¢do da contaminacao por micotoxinas em mandio-
ca e produtos a base de mandioca também foi
adotado, bem como Principios e Diretrizes sobre o
Uso de Auditoria e Inspecdo Remotas em Regula-
mentacdo de Estruturas e Revisdes das Diretrizes
Gerais sobre Amostragem (CXG 50-2004). A adog¢do
do relatério terminou em sete horas, com o presi-
dente do CAC, Steve Wearne (Reino Unido),
elogiando os delegados pela sua esforcos para
facilitar a adogdo e pelo seu trabalho durante a
semana. Encontre mais informacdes: @qul

FAO: Como as novas diretrizes do Codex ajudarao
os operadores de negocios empresariais de
alimentos na abordagem dos perigos da agua

O uso seguro e a reutilizacdo da agua na producdo
de alimentos e diretrizes de processamento forne-
cem uma estrutura de principios e exemplos para a
aplicacdo de uma abordagem baseada na avaliacdo
do risco para determinar se a dgua a ser captada,
podera ser usada e reutilizada por operadores de
empresas do setor alimentar envolvidos em produ-
cdo e processamento de alimentos, sobre sua
adequacdo ao propdsito do ponto de vista e pers-
pectiva da seguranca microbioldgica. “Acesso a
agua potavel nem sempre é uma opc¢ao quando se
trata da producdo e processamento de alimentos,
por isso é importante ter uma abordagem que
permitird o uso seguro da agua proveniente de
diferentes fontes nas varias etapas da cadeia
alimentar” disse Sarah Cahill, técnica sénior de
padrdes alimentares, Secretdria do Codex. “Estas
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Diretrizes sdo uma importante ferramenta que
ajudard na aplicacdo de uma abordagem baseada
em risco sobre o uso da dgua no setor alimentar,
com foco em uma abordagem adequada a finalida-
de e reconhecendo que, para muitos a agua € um
recurso escasso”. O trabalho foi co-liderado por
Honduras, onde as diretrizes ja estdo sendo aplica-
das e onde as autoridades preveem um aumento
da necessidade do uso eficiente da dgua na produ-
cdo de alimentos. “Estamos muito orgulhosos
dessas diretrizes e felizes em receber o apoio dos
membros do Codex e Observadores durante o seu
desenvolvimento”, disse Mirian Bueno, Honduras,

ue fez parte do grupo de trabalho que liderou o
3esenvo vimento dessas diretrizes: “Agora, preci-
samos trabalhar em sua implementacao para ver
como é melhor usa-los, pois eles se tornam o
ponto de referéncia para nosso governo e indus-
trias”. Leia mais sobre as diretrizes e seu papel na
producdo de alimentos e processamento, em uma
nova reportagem publicada pela FAO: gaul

NOTICIAS DA ASIA PACIFICO
Australia: CoOL obrigatério para hospitalidade

A votacdo unanime dos Governos Estaduais da
Austrdlia apoiard os planos do Governo albanés
para alterar a Lei do Consumidor Australiano para
permitir a implementacdo da rotulagem obrigato-
ria do pais de origem (CoOL) para frutos do mar em
ambientes hoteleiros, como um marco histérico,
vitdria para a industria do pescado. CoOL atende
aos consumidores australianos em cafés, restau-
rantes e outros estabelecimentos do setor alimen-
ticio com informacdes claras e transparentes sobre
a origem dos frutos do mar, capacitando-os a fazer
escolhas alinhadas com suas preferéncias e valo-
res. A implementacdo de CoOL obrigatdrio para o
pescado nos servicos de alimentacdo tem sido um
dos produtos chave da Seafood Industry Australia
(SIA), entre as prioridades dos membros desde a
sua criagdo e uma causa defendida por muitos
outros estados representantes, lideres do setor e
empresas em toda a industria australiana de frutos
do mar ha mais de 15 anos. A CEO da SIA, Veronica
Papacosta, comentou sobre a decisdo historica,
afirmando: “E dificil explicar qudo importante esta
decisdo é para todos os lideres da industria e
defensores que dedicaram muito tempo e esforco
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nos ultimos 15 anos para alcancar este resultado. A
SIA estd muito orgulﬁosa e grata por ter feito parte
deste esforco unificado e em apoiar os setores da
captura e da aquicultura desta industria incrivel.
Assim, foi possivel entregar um resultado que
fornece a comunidade australiana a capacidade de
fazer escolhas embasadas sobre os alimentos que
compram e consumem, sendo um crédito ao cons-
tante apoio e encorajamento dos membros e
lideres da SIA em todo a indUstria. A nova legislacdo
esta prevista para implementacdo em 2025, apds
um periodo adequado de transicdo e uma extensa
campanha educacional. Nos préoximos meses, serao
disponibilizados conselhos detalhados para ajudar
os setores de hospitalidade e frutos do mar em

compreender e adaptar-se a estas novas exigéncias.

Leia mais gquil

Japao: Inspetores da AIEA testam peixes de
Fukushima

Inspetores da Agéncia Internacional de Energia
Atomica (AIEA) coletaram amostras de um mercado
de peixe perto da Usina nuclear n® 1 de Fukushima,
apos o lancamento de aguas residuais tratadas da
instalacdo destruida, em agosto. China e Russia
proibiram a importacao de frutos do mar japoneses
desde o inicio do apuramento, mas o Japdo afirma
gue é seguro, uma visdo apoiada pela AIEA. Cerca
de 540 piscinas olimpicas de dgua ja foram coleta-
das, desde que o tsunami colapsou trés reatores em
Fukushima em 2011, em um dos piores desastres
nucleares a nivel mundial. O Japdo diz que a agua
radioativa foi filtrada por sua tecnologia especial
(ALPS), das substéncias radioativas, exceto o
elemento tritio e diluido com dgua do mar. O Japao
diz que testes mostraram que os niveis de tritio
estdo dentro dos limites seguros. A equipe da AIEA
composta por cientistas da China, Coreia do Sul e
Canada coletaram amostras de peixes, agua e sedi-
mentos esta semana para verificar as informacgoes
do Japdo. Paul McGinnity, membro da missdo, disse
aos jornalistas que o objetivo era " verificar se os
laboratorios japoneses estdao medindo e analisando
adequadamente" os niveis de tritio. "O tritio € uma
preocupacao porque os niveis de tritio, como se
sabe, sdo relativamente altos e ndo sdao removidos
pelos processos de ALPS", disse McGinnity. "Posso
dizer que ndo espere ver qualguer mudanca (nos
niveis de tritio), certamente no peixe. Esperamos
ver um pequeno aumento nos niveis de tritio em
amostras de dgua do mar muito préximas do ponto
de descarga. Mas caso contrario, ndo. Esperamos
encontrar niveis que sdao muito semelhantes aos
gue medimos no ultimo ano. "As amostras serao
enviadas de volta aos laboratorios da equipe dos
paises de origem dos membros para revisdo inde-
pendente, e a AIEA avaliarad e publicard esses resul-
tados. Leia mais:agqul

Tailandia: O peixe e outras espécies de pescado
importadas devem passar por uma rigorosa verifi-
cacao de qualidade na tentativa de impulsionar o
consumo

Numa tentativa de aumentar a confianca do consu-
midor, o Departamento das Pescas instruiu os seus
funcionarios a verificarem todos os produtos impor-
tados de pescado, para verificar as etapas finais de
processamento e bloquear importacdes ilegais.

Mesak Pakdeekong, diretor-geral do departamen-
to, disse que devido ao COVID-19, as pessoas ndo
estdo consumindo muito pescado, o que fez baixar
os precos. “No entanto, a exportacdo de peixe e de
outros produtos de pescado processados provavel-
mente aumentardo, entdo esta € uma oportunida-
de para produtores para melhorar seu sistema de
processamento”, disse ele. Numa tentativa de
ganhar a confianca das pessoas, ele disse que o
departamento nomeou a Quarentena do Pescado,
a Divisdo de Inspecdo de EmbarcacSes de Pesca e a
Divisdo de Controle de Qualidade e Inspecdo de
Pescado, para verificar peixes importados e outros
frutos do mar. Os departamentos também estdo
encarregados de garantir que todos os procedi-
mentos de processamento sejam feitos de acordo
com os padrdes entdo estabelecidos. Ele também
rejeitou rumores de que a Tailandia estava impor-
tando camardo da India, dizendo que a importacdo
de camardo do subcontinente estava banida desde
2017. No entanto, o departamento esta avaliando
os exportadores indianos de camardo. “Confirma-
mos que todos os processos relacionados com
pescado e produtos de frutos do mar sao feitos sob
a responsabilidade e supervisdo do departamento.
Por isso, apelamos as empresas, aos produtores e
aos consumidores que comecem a vender e com-
prar o pescado, numa tentativa de estimular a
economia do pais.” Leia o artigo completo

NOTICIAS EUROPEIAS
32 alertas rapidos para produtos da pesca

Durante dezembro de 2023 foram 32 notificacGes
para produtos da pesca com 6 notificagdes de
alerta rapido para produtos de moluscos bivalves,
5 para produtos de crustdceos, 21 para outros
produtos da pesca e nenhuma para cefalépodes ou
produtos gastréopodes. Estes incluiram 3 remessas
de camarao congelado da India, 2 remessas de
espadarte provenientes de Espanha, 3 remessas de
salmdo congelado do EUA e 2 remessas de atum
azul resfriado da Espanha.

Fonte: Megapesca Lda FishFiles
WWW.megapesca.com

Espanha: CE considera inadequados controles de
congelamento em 19 atuneiros espanhdis

A DG SANTE informou sobre uma auditoria ao setor
espanhol dos controles oficiais relativos ao manu-
seamento e congelamento de atuns capturados
pela sua frota de navios congeladores de atum. A
auditoria incluiu videoconferéncias e visitas a
navios que descarregam em paises terceiros,
observando as praticas no local. A missdo desco-
briu que um novo navio congelador foi aprovado
para operacdo sem ter apresentado todas as infor-
macdes documentais obrigatdrias. No que diz
respeito aos processos de congelamento em duas
etapas, a autoridade competente espanhola emitiu
orientacdes a industria estabelecendo um requisi-
to para validar processos de congelamento para
atender a exigéncia legal de que peixe congelado
seja "congelado rapidamente a -18°C" mesmo
quando congelamento por salmoura (em tempera-
turas mais altas) é empregado (com etapas subse-
guentes adicionais). No entanto, os operadores de
19 navios foram autorizados a continuar a vender
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atum para mercados ndo-conserveiros, mesmo
guando ndo tinham cumprido este requisito de
validagdo. Além disso, esses produtos também
entraram na UE através de paises ndo espanhois
através de postos fronteiricos, que sdo incapazes
(por lei) de controlar estudos de validagdo. Como
resultado, estes operadores foram considerados
pela Comissdo como tendo fornecido atum para
consumo sem total conformidade com os requisitos
da UE. Além disso, os controles oficiais de histamina
foram aplicados em alguns atuneiros espanhois
apenas uma vez a cada quatro e cinco anos, inde-
pendentemente da avaliacdo de risco. As verifica-
¢Oes do operador baseadas em HACCP para hista-
mina ndo obriga a usar o método de referéncia
oficial. A missdo também descobriu que a rede de
laboratorios utilizada pelas autoridades espanholas
e pela industria ndo utiliza o método de referéncia
da UE para a histamina, contrariamente as disposi-
¢cOes dos regulamentos da UE. A AC espanhola, a
Agéncia de Seguranca Alimentar e Nutricional -
Agencia Espanhola de Seguranca Alimentar e Nutri-
cdo - AESAN, foi solicitada a corrigir as deficiéncias,
muitas das quais havia sido identificadas em uma
Comissdo anterior de 2019, em auditoria relativa
aos controlos da industria do atum.

Fonte: Megapesca Lda FishFiles
WWW.megapesca.com

CE: Expoe fraude em produtos de esturjao (caviar
e carne): 21% ilegal

Na edicdo de novembro do boletim informativo
sobre fraude alimentar, a Comissao Europeia publi-
cou os resultados de um estudo genético de produ-
tos de esturjdo (realizado por analise isotépica e
testes de DNA) na Bulgaria e Romenia. As amostras
foram retiradas de locais e lojas online, restauran-
tes, bares, mercados locais, intermediarios, instala-
96es de aquicultura, pescadores e compradores
‘ocultos” disfarcados. De 149 amostras de produ-
tos de esturjdo (caviar e carne): 21% eram deriva-
dos de peixes ilegais capturados na natureza, 11%
foram vendidos em violacdo da CITES e da legisla-
¢do da UE e 32% foram rotulados incorretamente
em termos de espécie ou pelo método de produ-
¢do. A pesca do esturjdao ja ndo é permitida no
Danubio e no Mar Negro, e todas as espécies de
esturjdo estdo agora listadas na CITES.

Fonte: Megapesca Lda FishFiles
WWW.megapesca.com

CE: InfegOes por Listeria matam 10 pessoas em
toda a UE

O Centro Europeu de Controle e Prevencdo de
Doencas publicou um artigo sobre um surto devido
a um agrupamento gendmico de Listeria monocyto-
genes cujas infeccGes foram identificadas no Reino
Unido, na Unido Europeia. Em 2022-2023, produtos
pesqueiros contaminados dessas plantas chegaram
ao mercado varejista com 64 casos relatados em
cinco paises da UE/EEE, incluindo 10 casos fatais
entre 2019 e 2023. Do citado surto foram isolados
12 produtos da pesca potencialmente provenientes
de duas unidades de transformacado na Lituéania.

Fonte: Megapesca Lda FishFiles
WWW.megapesca.com

NOTICIAS DA AMERICA DO NORTE

FDA: Rotulagem nutricional na frente da embala-
gem

A FDA estd priorizando suas iniciativas nutricionais,
e um dos objetivos é ajudar a garantir que os
consumidores nos EUA tenham maior acesso a
informacdo nutricional e possam usa-las para iden-
tificar escolhas alimentares mais saudaveis. Melho-
rando os padrdes da alimentacdo podem, por sua
vez, melhorar a saude de todos e bem-estar. A
Fundacdo Reagan-Udall hospedado pela FDA
promoveu uma reunido externa sobre rotulagem
na frente da embalagem em 16 de novembro de
2023. Em uma conferéncia anterior sobre Fome,
Nutricdo e Saude em 28 de setembro de 2022, a
Casa Branca divulgou uma Estratégia Nacional para
acabar com a fome e aumentar a alimentacdo
saudavel e a atividade fisica atividade até 2030,
para que menos consumidores passem por doen-
cas relacionadas a dieta, como diabetes tipo 2,
obesidade e hipertensdo. A estratégia inclui varias
Iniciativas da FDA para ajudar a acelerar os esfor-
¢os para capacitar consumidores com informacgdes
e criar um ambiente mais saudavel no suprimento
de alimentos. A Estratégia Nacional destaca que a
FDA conduzird pesquisas e propora um sistema
padrdo na frente da rotulagem (FOP) para embala-
gens de alimentos, para ajudar os consumidores,
especialmente agueles com menor conhecimento
em nutricdo, para identificar rdpida e facilmente
alimentos que podem ajuda-los a construir um
padrdo alimentar saudavel. Rotulagem FOP com-
plementaria o rotulo de informagdes nutricionais
que é exigido nas embalagens de alimentos, exibin-
do informac&es simplificadas, que oferecam aos
consumidores um contexto adicional para ajuda-
-los a fazer mais rapidamente selecdes alimenta-
res. (O rotulo de informagdes nutricionais é
normalmente no verso ou na lateral das embala-
gens de alimentos). A utilizacdo de esquemas de
rotulagem nutricional na frente da embalagem
aumentou dramaticamente em todo o mundo nos
Ultimos anos. A FDA estd agora conduzindo pesqui-
sas de consumo para explorar o desenvolvimento
de um esquema de rotulagem nutricional na frente
da embalagem e planeja emitir uma proposta de
regra para avaliacdo publica. Encontre mais infor-
macdes sobre coletas de dados associadas com a

pesquisa do consumidor FOP:[clique agul
NOTICIAS DA AMERICA LATINA

Peru: Auditoria satisfatdria permite a continuida-
de da exportacao de produtos peruanos

A Agéncia Nacional de Saude Pesqueira (SANIPES)
informou que o Ministério Coreano de Alimentos e
Medicamentos (MFDS) esteve no pais para realizar
uma auditoria sanitaria das fabricas de processa-
mento de pescado. Os resultados bem-sucedidos
permitirdo ao Peru continuar exportando produtos
pesqueiros para o mercado coreano. A entidade
indicou que durante o desenvolvimento das audi-
torias, os especialistas da SANIPES acompanharam
0s representantes coreanos, que avaliaram rigoro-
samente a conformidade com os padrdes de saude
e producdo de processos nos estabelecimentos
localizados em Cafiete, Chincha, Paita e Talara. As
empresas forneceram detalhes sobre o desenvolvi-


https://www.fda.gov/food/food-labeling-nutrition/front-package-nutrition-labeling

mento de atividades de processamento e documen-
tacdo relacionada aos controles de producdo. Nesta
revisdo, a énfase foi colocada no treinamento do
pessoal, desempenho da planta em situacdes de
alerta sanitario, o armazenamento e fornecimento
de dgua para processos e outros usos, o fluxo de
pessoal e o controle de efluentes e residuos, entre
outros. Eles também exigiram aleatoriamente
controles microbiolégicos e fisico-quimicos realiza-
dos em produtos exportados para o mercado corea-
no nos ultimos trés anos. “Esta aprovacao reforca a
posicdo do Peru como um importante fornecedor
de produtos seguros e de alta qualidade em produ-
tos de frutos do mar no mercago global, e espera-se
abrir novas oportunidades de exportacdo para a
Coreia e outros destinos internacionais”, disse
SANIPES. De acordo com o Ministério da Producdo
(PRODUCE), o Peru exportou mais de 9.300 tonela-
das de produtos pesqueiros para Coreia durante
2022, através de certificados sanitarios emitidos
pela SANIPES. A Coreia ficou em 122 |ugar entre as
principais economias que importaram espécies de
peixes peruanos. Outra informacdo fornecida é que
mais de 30 empresas requisitaram certificados sani-
tarios para exportar produtos da pesca destinados
ao consumo humano a Coreia. As principais fabricas
onde os produtos pesqueiros sdo exportados para a
Coreia estdo localizadas nas regides de Piura,
Tumbes, Lima, Callao, Moquegua, Tacna e Ica; e as
principais espécies exportadas sao lula congelada
(Dosidicus gigas) em diversas apresentacdes, ovas
congeladas de peixe voador (Cheilopogon hete-
rurus) e camardes congelados (Penaeus vannamei)
provenientes da aquicultura.

Leia mais:[aqul
NOTICIAS DA AFRICA

Rede Africana de Tecnologia e Seguranca do
Pescado (ANFTS) 2024

A ANFTS tem como objetivo fornecer informacdes
atualizadas, promover pesquisa e colaboracdo
técnica e melhorar a capacidade de pesquisa nacio-
nal facilitando o intercambio e transferéncia de
tecnologia e também, de informacgdes voltadas para
apoiar o desenvolvimento sustentdvel pds-captura
das atividades de pesca em pequena escala e de
valorizacdo da cadeia de valor da aquicultura. Esta
chamada de artigos ¢ um pedido a especialistas e
profissionais para compartilhar seus conhecimen-
tos recentes e avangos em consonancia com 0s
objetivos da ANFTS. Os trabalhos selecionados
serdo apresentados em evento presencial, com
reunido agendada para 2024. A reunido oferece um
forum para compartilhar e discutir novas tecnolo-
gias e inovacdes em tecnologia pesqueira, seguran-
ca pesqueira, comércio, socioeconomia, bem como
seguranca alimentar e nutricional. A reunido

proporcionard um férum para as partes interessa-
das dos setores da pesca apds a captura:

a) Compartilhar resultados de pesquisas, inovacées
tecnolodgicas e insights valiosos;

b) Abordar os gargalos atuais que impedem a efica-
cia na contribuicao da pesquisa pesqueira pds-cap-
tura para o desenvolvimento sustentavel.

c) Desenvolver sinergias bem-sucedidas entre os
atores dos setores da pesca pds-captura para o
desenvolvimento da pesca.

Encontre mais informacdes: fagul
PUBLICAGOES

Ferramentas e sistemas de alerta precoce para
questoes emergentes em seguranga alimentar

Sistemas de alerta precoce (EW) desempenham
um papel critico na reducdo de riscos de varios
perigos. A capacidade para identificar sinais preco-
ces e de riscos emergentes em seguranga alimen-
tar e fornecer EW dentro do prazo que permite a
mitigacdo de riscos futuros relacionados, tornam-
-se vitais para o desenvolvimento nacional e inter-
nacional pelas autoridades e organizacdes que
lidam com a seguranca alimentar. A evolucdo dos
sistemas de alerta precoce mostra uma mudanca
de sistemas reativos para sistemas proativos. Com
o rapido desenvolvimento de sistemas modernos
alimentados por numerosos dados em tempo real,
bem como os avancos alcancados em inteligéncia
artificial e técnicas de aprendizado de maquinas,
cada vez mais testadas e métodos e modelos
digitais validados tornaram-se disponiveis para
alerta precoce e andlise de seguranca alimentar.
Esse relatdrio de histérico técnico aumenta a cons-
cientizagdo das ferramentas digitais inovadoras
baseadas em evidéncias disponiveis e fornece
informacg®es técnicas bdsicas para apoiar a sua
utilizacdo para um alerta precoce proativo em
matéria de seguranca alimentar.

4 Early warning

Il tools and

3 systems for
emerging issues
in food safety

Technical background

FAO. 2023. Ferramentas e sistemas de alerta
precoce para questées emergentes em seguranca
alimentar — Formacdo Técnica. Roma.
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