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Evento mundial do WSC 2023 reunira palestran-
tes de altissimo nivel
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O Congresso Mundial do Pescado 2023 (WSC 2023)
contara com palestrantes de renome mundial, tera
uma programacao excepcional e, ira ocorrer em
Peniche, Portugal, 25-27 de setembro de 2023. O
Dr. Essam Yassin Mohammed, Diretor Geral da
WorldFish e Diretor Sénior de Sistemas Alimenta-
res Aquaticos do CGIAR abrira o congresso, lideran-
do o debate com uma visdao geral das principais
questdes e desafios em “Colheita Azul: Mapeando
uma Curso Sustentavel para Pessoas, Planeta e
Lucro”. O congresso ird explorar como otimizar a
contribuicdo da producdo pesqueira e aquicola e
sua distribuicdo para o desenvolvimento sustenta-
vel, refletindo os interesses dos operadores, traba-
Ihadores ao longo da cadeia de abastecimento e,
principalmente, os consumidores. O Comité de
Organizacao da WSC 2023 confirmou os seguintes
palestrantes, como a: Profa. Melanie Siggs, Conse-
I[heira do Friends of Ocean Action, Férum Economi-
co Mundial; Dra. Alison Turnbull, Pesquisadora
Sénior, Estudos Marinhos e Antarticos, Universida-
de da Tasmania e Presidente, SafeFish Australia; Dr.
Ricardo Calado, Pesquisador Chefe, Departamento
de Biologia, Universidade de Aveiro, Portugal; Prof.
Ana Gago-Martinez, Chefe do Departamento de
Analise e Quimica Alimentar, Universidade de Vigo;
Paolo Caricato, G5 Direcdo de Higiene Alimentar,
Racdes Alimentares e Fraude, DG para Saude e
Seguranca Alimentar da Comissdo Europeia; Tracy
Murai, Diretora Adjunta, Global Fisheries and
Marine, Grupo Thai Union; Valeska Weymann,
Sénior Especialista/Gerente Técnica das principais
Contas para Aquicultura, GLOBALG.A.P.; Laurice
Churcill, Oficial Sénior de Seguranca ao Consumi-
dor, Programa de Inspecdo de Frutos do Mar,
NOAA; Sirilak Suwanrangsi, Lider Regulatério
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Global, Grupo Thai Union; Esther Garrido Gamarro,
Chefe da Pesca das Nacdes Unidas e da FAO em
Roma; Jogeir Toppe, Chefe da Pesca da FAO em
Roma e Dr Steve Jones, Pesquisador associado,
Professor, Recursos Naturais e Ciéncias Marinhas,
Universit?/ of New Hampshire, USA. Aqui estdo
apenas algumas das principais escolhas até agora.

Para o programa atualizado e detalhes de registro,
i.

FAO/OMS
Dia Mundial da Seguranca Alimentar, Evento de
Alto Nivel: Normas alimentares salvam vidas

A Conferéncia Mundial de Seguranca Alimentar
conjunta da FAO e da OMS deste ano (dia 7 de
junho de 2023) teve como tema “Os padrées
alimentares salvam vidas” e foi apresentado como
um evento hibrido sediado na FAO em Roma. Em
seu discurso de boas-vindas, o Dr. QU Dongyu,
Diretor-Geral da FAQ, sublinhou a importancia da
seguranca alimentar tanto para a missdao da FAO de
acabar com a fome e ao quadro estratégico da
organizac¢ao, que visa a transformacdo sustentavel
dos sistemas alimentares. Dr. Tedros Adhanom
Ghebreyesus, Diretor-Geral da OMS, destacou o
papel do Codex no desenvolvimento de padrdes
alimentares e o papel dos governos e setor privado
na implementacdo e manutengao desses padrdes.
Ele também destacou algumas estatisticas impor-
tantes em relacdo as doencas transmitidas por
alimentos: “Todos os dias, uma estimativa de 1,6
milhdo de pessoas em todo o mundo adoecem ao
se alimentarem com alimentos inseguros, onde
muitos delas sdo criangas pequenas. Mais de 200
doencas, de diarréia a cancer, sdo causadas pela
ingestao de alimentos contaminados com bacté-
rias, virus, parasitas ou produtos quimicos.” O
evento foi moderado por varias partes, incluindo a
Diretora-Geral Adjunta da FAO, Maria Helena
Semedo, e um painel de convidados de alto nivel
da Albéania, Costa Rica e Estados Unidos da Améri-
ca. Os comentarios finais foram dados pelo Dire-
tor-Geral Adjunto para "Cobertura Universal de
Saude" /PopulacBes Mais Saudaveis da OMS, Dr.
Ailan Li, que disse que os padrBes alimentares
podem fornecer alimentos mais seguros para
todos em todos os lugares e que é “essencial para
todos nds antecipar os desafios futuros e assumir
acGes hoje.” “No futuro, os formuladores de politi-

v

Professionals
for a Safe and
Sustainable Global

oor, Wisma , Jalan Desaria, Pulau Meranti, uchong, Selangor, Malaysia :
ammiig, 1% Floor, Wisma LKIM, Jalan Desaria, Pulau Meranti, 47120 Puchong, Sel Malaysi
r P.O. Box 10899, 50728 Kuala Lumpur, Malaysia
s> { g layie] IAFI
u Tel: (603) 8066 8112 « Fax: (603) 8060 3697 ¢ E-mail: info@infofish.org

"—v_ Website: www.infofish.org

Seafood Supply


https://www.wsc2023.com/

cas devem priorizar a seguranca alimentar por meio
de sistemas de controle”, disse ela. “Pedimos um
mundo onde todos, em todos os lugares, tenham
acesso a alimentos seguros e nutritivos.” Assista
[cgul]a gravacao do evento

NOTICIAS DA ASIA-PACIFICO

Australia: os governos impoem regras de embala-
gem pela primeira vez.

A industria sera forcada a fazer mais para reduzir o
desperdicio e aumentar a reciclagem depois que as
leis dos governos estaduais e do governo federal da
Australia concordaram em impor normas obrigato-
rias de embalagens aplicdveis aos fabricantes e
varejistas pela primeira vez. O acordo foi bem rece-
bido pelos conservacionistas como um grande
avango apods anos de acgdo voluntaria da industria
gue ndo conseguiu reduzir o desperdicio. A ministra
do Meio Ambiente, Tanya Plibersek, disse que o
“desenvolvimento do acordo histdrico” significava
gue a embalagem estaria “sujeita a novas regras
estritas do governo”. O ministro disse que o pedido
de regulamentacdo foi apoiado por algumas das
principais empresas como Nestlé, Unilever e Coca-
-Cola. A Boomerang Alliance, uma coalizdo de 55
organizacdes ambientais, disse que “o acordo foi o
primeiro e significativo passo” para lidar com o
desperdicio em 20 anos. “Esta é absolutamente a
decisdo certa, e 0 primeiro passo para combater o
crescente desperdicio e poluicdo por plastico que
prejudicam os oceanos e o clima”, afirmou o diretor
da aliancga, Jeff Angel. “Normas obrigatdrias para
conteudo reciclado e metas sdo essenciais para
criar a justificativa econdmica para novas plantas de
reciclagem e reprocessamento. Novas regras para
minimizar o desperdicio de embalagens também
ajudara a combater o desperdicio de plastico e o
“maremoto” de poluicdo projetado pela ONU. O
Fundo Mundial da Austrdlia para a Natureza (WWF-
-Australia), disse que o acordo "teria um grande
impacto sobre a crise de poluicdo por pldstico na
Australia”. Leia o relatério completo[agul

Filipinas: BFAR adverte sobre PSP e maré verme-
lha téxica

O Departamento de Pesca e Recursos Aquaticos
(BFAR) das Filipinas, alertou que mariscos coletados
e testados nas dguas costeiras de Dauis e Tagbila-
ran, cidade em Bohol e Baia de Dumanquillas em
Zamboanga do Sul ainda s3do positivos para Toxina
Paralisante de Marisco (PSP) ou maré vermelha
toxica, que esta no limite acima da regulamentacao.
Todos os tipos de mariscos incluindo os Acestes sp,
coletados das areas indicadas anteriormente NAO
SAO SEGUROS para o consumo humano. Peixes,
lulas, camardes e caranguejos S3ao seguros para
consumo humano, desde que sejam frescos e bem
lavados e os seus orgdos internos, como branquias
e intestinos sejam removidos antes de cozinhar.
Além disso, San Pedro Bay em Samar e Lianga Bay
em Surigao del Sur, estao livres agora da marée
vermelha téxica.

Fonte: BFAR Shellfish Bulletin No 16, Série de
2023.

Tuvalu: Desenvolvimento de autoridade compe-
tente para fortalecer a certificagdo de produtos
pesqueiros

O Departamento de Pesca de Tuvalu estd tomando
medidas para desenvolver uma autoridade compe-
tente para a certificacdo de exportacdo de peixe
para a Unido Europeia. Tuvalu é um pequeno
estado insular em desenvolvimento localizado no
sudoeste Pacifico, e embora ndo tenha industria de
processamento tem uma vasta ZEE e um rico recur-
so de atum, explorado sob licenca por muitas
nacdes. Tuvalu procura aumentar o seu registro de
atuneiros (com a atual dimensdo da frota de seis
cercadores), mas precisa ser capaz de aprovar
navios congeladores de atum para abastecimento
do mercado da UE, para permitir que os seus
produtos sejam expeoﬁdos para o abastecimento
da cadeia de suprimentos da UE. O Banco Mundial
ja havia apoiado o Ministério das Pescas e Comér-
cio para desenvolver um roteiro para o estabeleci-
mento de uma Autoridade Competente e um
enquadramento juridico apropriado, onde ambos
j& estdo em vigor. Recentemente, a Nova Zelandia
financiou o Programa de Apoio a Pesca de Tuvalu e
anunciou gue continuara esse apoio com uma
consultoria de um ano para liderar o desenvolvi-
mento dos sistemas e procedimentos necessarios
para que a Autoridade Competente desempenhe
as suas funcbes e possa fornecer assisténcia técni-
ca para a implementacdo de inspec¢des necessa-
rias, aprovacdes, amostragem e testes em labora-
toério.

Mais detalhes est3o disponiveis:[aqu]
NOTICIAS EUROPEIAS

Reino Unido: Novos controles de importagao de
frutos do mar

O Modelo Operacional do Alvo Fronteirico (TOM) é
o novo regime global do Reino Unido para alimen-
tos importados, incluindo frutos do mar, entrando
na Gra-Bretanha. O TOM sera aplicado a frutos do
mar provenientes da UE e do resto do mundo. O
primeiro controle, que sera aplicado a partir de 31
de outubro 2023, sera um requisito para certifica-
cdo da sanidade para frutos do mar de médio e alto
risco provenientes da UE. Ja é requerida uma certi-
ficacdo sanitaria para frutos do mar chegando do
resto do mundo. Entdo, a partir de 31 de janeiro
2024, documentacdo, identidade e riscos baseados
em checagem fisica serdo verificagdes introduzidas
para frutos do mar de risco médio importados da
UE. Produtos de pescado chegando do resto do
mundo serdo controlados de acordo com o novo
regime neste momento, e uma queda na taxa de
checagem fisica é esperada. Para frutos do mar de
baixo risco do resto do mundo, ndo serd mais exigi-
da a longo prazo, a certificacdo sanitaria. O Gover-
no do Reino Unido anunciou quais tipos de frutos
do mar provenientes da UE, Noruega e Islandia
pertencem ao categorias de baixo, médio e alto
risco, mas ainda irdo informar a categorizacdao de
risco que se aplica a outros paises. O governo
também anunciou um novo modelo simplificado
de certificado sanitario de exportacdo. O TOM é
ginda um rascunho e a versao final é esperada em
reve.


https://www.fao.org/webcast/home/en/item/6187/icode/
https://www.theguardian.com/environment/2023/jun/09/australian-governments-impose-mandatory-packaging-rules-on-industry-to-cut-waste
https://tuvalufisheries.tv/2023/06/06/request-for-quotations-long-term-consultancy-on-development-of-a-sanitary-competent-authority-for-the-tuvalu-fisheries-department/

Mais detalhes estdo disponiveis no site do governo
do Reino Unido site.
31 notificagdes de alerta rapido para produtos da
pesca

Durante abril de 2023, houve 31 notificacdes de
alerta rapido para produtos da pesca. Com 7 notifi-
cacOes de alerta rapido para produtos de moluscos
bivalves, 2 para cefaldopodes, 4 para produtos a base
de crustaceos, 16 para outros produtos da pesca e 2
para produtos de gastropodes. Estes incluiram 4
remessas de ostras da Franca.

Fonte: Newsletter Megapesca Lda FishFilesLite,
abril de 2023

Com_unidade Europeia: En)enda altera o nivel
maximo de mercurio em peixes

A Comissdo Europeia alterou o Regulamento (CE)
No 1881/2006 no que diz respeito aos niveis maxi-
mos de mercurio (Hg) em peixe e sal seguindo o
Conselho da Autoridade Europeia para a Seguranca
dos Alimentos (EFSA). Os niveis maximos de mercu-
rio em varias espécies de peixes foram reduzidos,
mas o nivel de mercurio para tubardo e espadarte
segue mantido no nivel atual, pendente de mais
coleta de dados e avaliacdo cientifica. A UE também
adotou o Codex Alimentarius nivel maximo de 0,1
mg/kg de mercurio em sal.

Fonte: Newsletter Megapesca Lda FishFilesLite,
Abril de 2023.

Membros da IAFI participaram do Barcelona
Seafood Show

Como a Associagdo Internacional de Inspetores de
Pesca (IAFl) é uma organizacdo internacional sem
fins lucrativos, os membros do comité geralmente
ndo tém a oportunidade de se conhecerem pessoal-
mente. Aproveitando o evento Seafood Expo Global
(SEG) em Barcelona durante abril de 2023, Carey
Bonnell, Olivier Hotttlet, Jon Bell, Jayne Gallagher,
Meaghan Dodd e Ivan Bartolo viajaram animados
para se reencontrarem e discutir os proximos
passos para a IAFl com outros membros do comité
participando de forma virtual.

Foto (da esquerda para a direita): Carey Bonnell,
Olivier Hotttlet, Jon Bell, Jayne Gallagher, Meaghan
Dodd e Ivan Bartolo.

Reino Unido: consumo de frutos do mar associado
a menor risco de doenca cardiometabdlica

Comer frutos do mar uma ou duas vezes por
semana pode diminuir a risco de multimorbidade
cardiometabdlica em homens mais velhos, de

acordo com um estudo publicado no Jornal Euro-
peu de Nutricdo. O estudo “Associagdes prospecti-
vas entre a qualidade da dieta, os componentes da
dieta e o risco de multimorbidade cardiometabdli-
ca em homens britanicos mais velhos”, foi publica-
do em 19 de junho de 2023. E a pesquisa mais
recente conduzida como parte de uma iniciativa de
20 anos para pesquisar a prevaléncia global de
problemas cardiometabdlicos em populacdes mais
velhas. A pesquisa foi elaborada para a Organiza-
¢do Mundial da Saude (OMS) como meio de moni-
torar a prevaléncia de doencas cardiovasculares no
Reino Unido. O estudo selecionou homens de 60 a
79 anos que comem frutos do mar uma ou duas
vezes por semana. Esse grupo teve um menor risco
de sofrer de multiplas doencas cardiometabdlicas,
incluindo hipertensao, diabetes ou doencas cardio-
vasculares, como a doenca cardiaca coronaria, que
pode levar a problemas de ataques cardiacos.
Embora associagdes nao significativas foram
encontradas entre padrdes alimentares, qualidade
ou composicdo e o risco de multimorbidade cardio-
metabdlica nos estudados, o aumento no consumo
de frutos do mar e peixes foram observados e
ligados a um menor risco da doenca cardiometabo-
lica, que vai progredindo para a cardiometabdlica
multimorbidade, de acordo com a News-Medical
Life Sciences. Isso significa que homens que sofrem
de um problema cardiometabdlico como diabetes
tipo 2, atague cardiaco ou derrame eram menos
propensos a ter esse problema de forma exacerba-
da. Mais amplamente, o estudo também encon-
trou que a dieta mediterranea tem sido associada a
menores riscos de infarto agudo do miocardio,
diabetes tipo 2 e ataques. E quem comeu mais
vegetais, frutas, grdos integrais e frutos do mar sdo
conhecidos por terem um menor risco de acidente
vascular cerebral, doenca cardiaca corondria e
diabetes tipo 2, segundo o estudo.

Leia o artigo completo[ggul
NOTICIAS NORTE-AMERICANAS

EUA: Lista anual dos 10 melhores da NFl ilustra
recorde de Consumo de Frutos do Mar em 2021

Em 2021, os americanos consumiram um recorde
de 20,5 libras (9,3 kg) de frutos do mar per capita,
um aumento enorme de 1,5 libras (680g) em
relacdo a 2020. Os ultimos numeros demonstram
que 0s americanos expandiram seu gosto por
pescado com a ajuda de frescos e congelados. Com
um ano marcante, o camardo aumentou seu
ndmero em quase um quilo por pessoa, solidifican-
do seu lugar como frutos do mar favoritos da Amé-
rica. O salmdo também teve grandes ganhos.
Alimentos com grande aceitagdo como atum enla-
tado, tilapia e Alaska Pollock mantiveram sua posi-
cdo entre as 10 melhores classificacdes. Enquanto
isso, Pangasius saltou trés pontos chegando a sexta
posicdo e vongoli voltou para a lista. “A lista dos 10
principais de 2021 confirma algumas previsdes de
consumo de longa data”, disse o Diretor do Progra-
ma do NFI (Instituto Nacional de Pesca), Richard
Barry. “Durante anos, especialistas da indUstria
relataram um grande aumento no consumo geral
do pescado, no periodo da pandemia. Ndo ha
duvida de que continuaremos ver as forcas de mer-
cado relacionadas a pandemia influenciarem esses
ndmeros de maneiras diferentes ao longo dos


https://www.gov.uk/government/publications/the-border-target-operating-model-draft-for-feedback
https://www.seafoodsource.com/news/food-safety-health/seafood-consumption-linked-to-lower-risk-of-cardiometabolic-disease

proximos anos. Esse retrato instantaneo no tempo
€ evidéncia de uma grande vitoria de consumo.”
Nos anos anteriores, a lista dos 10 melhores conti-
nha uma porc¢do descomunal de consumo de frutos
do mar nos Estados Unidos, quase 90% para algu-
mas espécies. Desta vez, os nomes familiares na
lista compdem apenas 76%, evidéncia de que os
americanos estdo lenta mas seguramente tentando
COisas novas.

Leia o artigo completo aguil
NOTICIAS LATINO-AMERICANAS

Uruguai: MOU sobre coopera¢cao em pesca e aqui-
cultura

O Ministério da Pecuaria, Agricultura e Pesca
(MGAP) do Uruguai, representado pelo Diretor da
Direcdo Nacional de Recursos Aquaticos (DINARA),
Dr. Jaime Coronel, assinou um Memorando de
Entendimento (MOU) sobre cooperacdo em pesca e
aquicultura, com a Fundagdo Philippe Cousteau. O
objetivo do MOU ¢é fortalecer a economia azul, a
unido dos oceanos e a cooperagao em intercambio
comercial, conhecimento e pesquisa para a pesca e
aquicultura, incluindo a inovacado e a aplicacdo de
novas tecnologias, para conjuntamente promover o
desenvolvimento sustentdvel da indUstria da pesca,
aquicultura e os aspectos comerciais de seus produ-
tos. As partes concordaram em realizar iniciativas
comuns nas seguintes areas de cooperacao:

1) aquicultura: em termos de tecnologia aplicada,
sustentabilidade, desenvolvimento de espécies
(incluindo espécies marinhas), selecdo genética e
reproducdo de espécies aquaticas, sistemas aquico-
Ias, comércio, investimento e barreiras ao comér-
cio;

2) intercdmbio na producdo de peixes e questdes
de avaliacdo, incluindo inteligéncia artificial e
modelagem de recursos hidrobiolégicos.

Como reportado pela DINARA em suas redes
sociais, este MOU ocorreu no ambito da visita do
Dr. Coronel a feira Seafood Expo Global em Barcelo-
na para promover os recursos aquaticos do Uruguai
no velho continente.

Saiba mais[agu}
NOTICIAS DA AFRICA

Quénia: Inovagao encontra solugdao para proble-
ma de residuos de peixes

Instituto de Pesquisas Marinhas e Pesqueiras do
Quénia (KeMFRI) informou que 150.000 toneladas
de residuos de peixe sdo gerados a cada ano na
Praia Dunga, Lago Victoria, onde pescadores locais
capturam Tilapia, Perca do Nilo e Mudfish. Ambien-
talistas alertaram sobre os perigos dos residuos de

peixe: quando se decompdem, consomem 0 oxigé-
nio da agua. Além disso, o excesso da quantidade
de residuos de peixe e outras fontes de nutrientes
pode causar eutrofizacdo no lago. Alice Aluoch,
proprietdria de uma peixaria, revela que antes de
vender seu peixe, remove as escamas com uma
faca, resultando em um balde cheio de até 20 litros
por dia. Com centenas de peixarias, isso resulta em
toneladas de residuos sendo descartados todos os
dias. Apenas um pouco é reciclado. Dennis Otieno,
um graduado em ciéncias aquaticas da Universida-
de de Egerton, estd liderando outros quatro estagi-
arios com quem desenvolveu um método de
reaproveitamento das escamas de peixe em lindas
flores para decoracdao em eventos de universida-
des locais. Sob a orientacdo de seus supervisores,
Otieno produziu éleo de peixe como parte de seu
projeto para concluir seus estudos de graduacdo.
Quando ele se formou e ingressou no Departamen-
to de Pesca do Quénia como estagiario, colaborou
com seus colegas para implementar o projeto as
margens do Lago Vitéria. Com uma maquina extra-
tora de odleo fabricada localmente que custa
Sh73.000 (Xelim) ou US 520, Otieno e seus quatro
colegas extraem oleos de peixe 6mega-3 das visce-
ras da Perca do Nilo. Os restos apds o processo de
extracdo de oleo sdo usados como racdo para
frango, gelatina e colageno usado para tratar quei-
maduras. Otieno apresentou esta inovagdao em
diferentes conferéncias, como as Nag¢des Unidas -
Assembleia do Meio Ambiente (UNEA-5.2), realiza-
da em Nairébi em marco do ano passado para
promover a venda desta tecnologia ao publico.

Leia o artigo completo

e |
Este pequeno documento descreve a importancia
da seguranca alimentar, seus beneficios e como os
alimentos seguros podem ser garantidos na pesca-
ria. Faz parte de um conjunto de folhetos produzi-
dos pela FAO e a OMS para promover a seguranca
alimentar, em particular e relacionada ao Dia Mun-
dial da Seguranca Alimentar.

Vocé poderd encontrar esse importante documen-
tolagul

A proxima edigcdo do INSPETOR DE PESCADO serd distribuida em Outubro de 2023. Qualquer informacgdo que
vocé queira divulgar através deste boletim informativo pode ser enviada através de http://e-newsletter.info-

fish.org/
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